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Aujourd’hui

RASSERIE

Fruits de Mer p. 1
Viande p. 1
Etagéres p. 1

FRANZOSISCH INSPIRIERT

NOTRE MENU

Bonjour, Dresden! Die Brasserie
Bateau bringt franzdsisches Flair
direkt auf die Elbe. Die Basis unse-

rer Speisekarte bildet die klassische
franzdsische Kiiche: Von Bouillabaisse
Uber Moules-frites bis hin zu Coqg au
Vin -hier kommen Liebhaber traditio-
neller Gerichte aufihre Kosten.

HODRS D*

Vorspeisen

Austern
Schalottenvinaigrette / Zitrone

Kaviar
10g Kaviar / 3 Blinies / Creme Fraiche

Salade nigoise
Salat / Tomaten / Ei / Oliven / Bohnen /
Sardellen / Zitronen-Basilikum-Dressing

Bouillabaisse a la Brasserie Bateau
Fischsuppe / Baguette / Sauce Rouille

Tatar vom Rind
Filet vom Rind / Zwiebeln / Créme
Fraiche / Schnittlauch / Baguette

PLATS PRINCIPAUX

Hauptgerichte

Ratatouille Gemiise
mit Ziegenkdse Uberbacken

Coq au Vin de Bourgogne.

Maishdhnchenkeule / Pilze / Perlzwiebeln /

Karotten / Baguette

Rinderfilet Argentinien 200 g
Kalbs-Jus

Moules-frites 500 g
Miesmuscheln / WeiBwein / Knoblauch
French Fries und ein Dip zur Wahl

ETACERES

Etageren

SAVOUREUX

Doch wir lassen uns auch von ande-
ren kulinarischen Einfllissen inspi-
rieren. So finden sich auf unseren
wechselnden Angebotstafeln immer
wieder italienische, asiatische, vege-
tarische oder auch vegane Kreatio-
nen. Wir wiinschen einen bon appétit!

2 Dips zur Wah! / Schalottenvinaigrette

Le Petit
3 Austern / 3 Crevetten / Miesmuscheln

Le Grande
6 Austern / 6 Crevetten / 2 Langustinos /
Miesmuscheln

Le King Royal
8 Austern / 8 Crevetten / 4 Langustinos /
1halbe Hummer / 10g Kaviar / 4 Blinies

149,00 €

OUYIRLE

3 Stk. /6 Stk. /12 Stk Tagespreis

19,00 €
us0e Dessert
Creme Brilée 9,00 € %\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\
klein / 15,00 € hausgemachtes Z
grof 22,00 € Kokos-Muscovado-Eis -
Tarte Tatin 9,00 € Tagesangebote
80g/ 16,00 € hausgemachtes
160 g 27,00 € Bourbon-Vanille-Eis Unsere saisonalen
und regelmadBig
5 Sélections de Fromages 18,50 € wechselnden Spe-

zialitdten entneh-
men Sie bitte der
Tageskarte an der

Ka&sevariation von Savoir
Vivre / hausgemachtes
Chutney und Frichtebrot

PRISE DU JOUR

ANEEEE A AR H A AR AT AT M T RN

Tafelwand.
L4 Derniéres
21,00 € .
Beilage
Beilagen Salat 5,00 €
35,00 €
French Fries 5,00 €
19,00 € Kartoffel-Triffel-Plree 7,00 €
Drillinge, kleine Kartoffeln 5,00 €
Tagliatelle 500 €
Saisongemuse 5,00 €
Truffelmayonnaise / 3,00 €
Estragonmayonnaise/ Hi is: Alle S S Fond
. inweis: Alle Saucen, Suppen, Fonds
Austernmayonnaise und Eissorten sind selbstgemacht




